
Si je déploie déjà une élégante maturité après 12 semaines 
d'affinage, c'est au terme de 5 à 6 mois que je laisse 
véritablement exploser toute ma saveur en bouche. Je révèle 
alors d'intenses nuances, qui portent en elles toute la diversité 
de mes belles prairies fribourgeoises.

Je fais de chaque dessert un moment inoubliable, associé à 
un verre de vin capiteux ou même un carré de chocolat noir.

Affinage de 12 semaines minimum à 20-25 semaines


